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CHAMPAGNE

A Seul cépage blang, le chardonnay se dévoile pleinement
dans cette cuvée,
Dore el fils

Ce vin exprime les typicités de lonnée et révele
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COMPOASITION : Ce vin mono cépage est composé uniguement de Chardonnay qui lui
confere finesse et élégance,

VIEILLISSEMENT ET VINIFICATION : Chez Champagne Vincent Pere & Fils le Brut
Réserve vieilit en cave 24 mois minimum alors que la législation impose un vielllissement
minimum de 15 mois.

DEGUSTATION :
De subtils reflets d'un vert tilleul, des bulles fines et apondantes.

Il delivre des notes de fleurs blanches comme 'aubépine et l'acacia. On vy refrouve
egalement des parfums plus subtils d'agrumes, de poire voir de tilleul.

La bouche est dune belle ampleur Lattaque est vive, fraiche et puissante, Servir
a6-7C

ACCORDS METS & VINS :

Superbe & [apérili, cette cuvée dévoilera ses rondeurs en accompagnont dhuitres ou
d'une tarte au citron.
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