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CHAMPAGNE BRUT MEUNIER 100%

CHAMPAGNE Un Champagne fiuité o découwvrirl e cépage meunier

A occupe 80 % de notre canton ce qui lui vaudrait une
@ " reconnaissance  a  la  hauteor quil opporte  au
@eie el fili . i Chompagne.

BRUT Le nez est dune graonde finesse dagrumes et dananas,
0 MEUNIER SO . "
relevé de notes granitiques.
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ASSEMBLAGE :
100% Meunier

DEGUSTATION :
Visuel - Doré lumineuy, bulles tres fines.
Nez : Des ardomes de fruits blancs (péche) voir exotique (ananas).

Bouche : Fruitée et fraiche, avec des notes de pate de fruits, de fruits secs, de grillé et de
brioché. Vin tres droit et équilibre mais aussi frés complexe,

ACCORDS METS & VINS
Apeéritif

Bar ou dorade gillé
Langouste grillée

Poulet de Bresse aux morilles
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